
УТВЕРЖДАЮ 
Председатель комиссии по 

проведению специальной оценки 
условий груда

 )CiY)________ 'Л  Б. Дуднна
S 3  фамилия, инициалы)

« fS »  Г H - f f  Г.

ОТЧЕТ 
о проведении специальной оценки условий труда в 

Акционерном обществе 
"Электромашиностроительный завод "ЛЕПСЕ" 

(Цех общественного питания, цех №> 95)

(п ол н ое  н аим енование работодателя )

610006, г. Киров, Октябрьский проспект, 24
(м есто  нахож дения  я осущ ествления дея тел ьности  работодателя )

_________ 4345000930______________________
( И Н Н работодател  я)

________________________1024301310703____________________
(С) ГР И работодателя)

31.10.1
(к од  о сн ов н ого  вида эк он ом и ч еск ой  деятел ьности  но О К В Э Д )

Члены комиссии по проведению 
специальной оценки условий труда:

S 4 M J -
(подтк^Г у  у?

(п одп и сь )ж # -

Корчемкина Л. В. 19- 12- 7Gi£
(Ф .И .О .) (дата)

Борисова Т .  1 1 . / 5  ; ?  ?с < (

(Ф .И .О .) (дата)

Коврова Л. М. ■19. i t  г а  (г
(Ф .И .О .) (дата)

Кондюрина Л. С. 19 12. 7 с  а
(Ф .И .О .) (лата)

Бажин В, Н. ■ !$  1?. г а е
(Ф .И .О .) (дата)

Гайнуллина Л. Р. !в- /< ? .  ICib'
(Ф .И .О .) (дата)



Сводная ведомость результатов проведения специальной оценки условий труда

Т аблица 1
Н аим енование К ол ичество рабочих м ест и 

чи слен н ость  работников, 
замяты х на эти х рабочих  

м естах

К оличество р абочих м ест  и числен н ость  заняты х на 
работников п о  классам (п одк л ассам ) у сл ов и й  тр уд а  н. 

рабочих м ест , указанны х в граф е 3 (еди н и ц )

в сего в том числе на класс 1 класс 2 класс 3 класс 4
которых

проведена
специальная 3.1 3.2 3.3 3.4

труда

"Нийочне места (ел  ) 139 139 - 46 93

; - т г ш и .  чанятые нз рабочих м естах (ч ел .) 139 139 46 93 -

." '^ " •зЖ и х  жеш иин 128 128 40 88

...».и,Гн,,и-фг-|Ж|ях лиц и во-,расгс  д о  18 лет -

^Я иж ич инвалидов -



ш

И ндив идуал ь- 
ный ном ер  

р абоч его  м еста

П роф ессия ? К лассы (п одк л ассы ) усл ов и й  труда •11 ого-  
яый 

класс 
(п о д ­

класс) 
усло­

вий 
труда

И того­
вый

класс 
(п од ­
класс i

8 ИЙ

труда с 
учетом  
эф ф ек­

тивного  
приме­
нений 
СИЗ

П ов ы ­
ш ен ­
ный

р азм ер
оплаты
труда

(да.
нет)

Е ж егод ­
ный

д о п о л ­
нитель­

ный
оп ла­
чивае­

мый
отпуск

(па/нет)

С окра­
щенная 
п родол - 
ж и тед  ь- 

ность  
рабо­
чего  

времени  
(да /н ет )

М олоко
или

другие
равно­
ценны е

ниш евы е
продукты

(да/нет)

Л еч еб­
н о-

проф и­
лакти­
ческое 

питание  
(да /нет)

Лы о т-

п ен­
си он ­

ное
о б е с п е ­

чение
(д а /
кет»

специальность
работника

х и м и ­
ч еский

био­
логи •• 
чес- 
кий

А П Ф Д шум инфра­
звук

уль­
тра­
звук
воз­

душ ­
ный

виб­
рация

общая

в иб­
рация

л о ­
каль­
ная

иемо-
НИЗИ-
р ую -
иш е

и зл у­
чения

и они­
зи р у ю ­

щие
и злу­
чения

пара­
метры
м икро­

климата

нара-
м еф ы
св ет о­

вой
среды

тя­
ж есть  
1 р у д о ­

вого 
про­

цесса

напря­
ж ен  - 
и ость  

т р уд о­
в ого  
п р о­
цесса

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 ! 7 18 19 2 0 21 22 23 2 4

Структурное под разделение: Цех общественного питания, цех №  95

1 -9 5 -1 0 4 4 Начальник цеха - 1 2 2 нет нет нет нет нет нег

2 -9 5 -1 0 4 4 Заместитель  
начальника цеха

- 2 2 2 - 2 НС1 нет нет н ег нег нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех №  95, участок: Группа снабжения

3 -9 5 -1 0 4 4 В едущ ий товаровед - 2 2 нет нег нег нет нет нет

4 - 9 5 - J044 Товаровед 2 2 нет нет нет нет нег нет

5 -9 5 -1 0 4 4 З аведую щ ий складом - - 2 2 2 нет нет нет нет нег нет

Структурное подразделение: Цех общ ественною питания, цех №  95, участок: Группа учета, планирования и ценообразования

6 -9 5 -1 0 4 4 Э коном ист 2 2 нет нет нет нет нет нет

7 -9 5 -1 0 4 4 С пециалист по 
маркетингу

- ' 2 2 нет нет нет нет нет нет

8 -9 5 -1 0 4 4 Табельщ ик - - * 2 2 - нет нет нет нет нет нет

9 -9 5 -1 0 4 4 Т ехн и к  по учету 2 - 2 неч нег нет нет нет нет

10.1 А -9 5 -1044 
10.2А  ‘>5-1044 
! 0 .3  А -9 5 -1044

К алькулятор 2 2 нет нет нег кет нет нет

> С т р у к т у р н о е  п о д р а зд е л е н и е :  Ц ех  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я , ц е х  jNa 95, у ч а с т о к :  Г р у п п а  м е х а н и к а

11-95 -1 0 4 4 Механик- 2 2 2 нет нет нет нет нет нет

12.1 А -9 5 -1 0 4 4  
I2 .2 A -9 5 -I0 4 4

С лесарь- ремон гни к - " 2 2 2 нет нет не! нет нет нет



1 ] 2 | 3 |  4 | 5 | 6  | 7. 8 | 9 I 10 1 l i  I 12 I 13 14 | 15 | 16 | 17 | 18 | !‘> | 20 | 21 | 22 | 23  [ 24

С т р у к т у р н о е  п о д р а зд е л е н и е :  Ц ех  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я , ц ех  JV® 9 5 , у ч а с т о к :  Т е х н о л о г и ч е с к а я  л а б о р а т о р и я

13-95-1044 Начальник
лаборатории 2

2 2 2 i 
!

нет нет нет нет нет нет

14-95-1044 Т ехн ол ог - - 2 2 2 2 ] нет нет нет нет нет кет

15-95 ■ 1044 И нспектор
санитарны й

* 2 1
|

нет нет нет нет нет нет

С т р у к т у р н о е  п о д р а з д е л е н и е :  Ц ех  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я , ц е х  №  9 5 , у ч а с т о к :  Г р у п п а  п р о и з в о д с т в а  и т о р г о в л и , п р о и зв о д с т в о

16-95-1044 З аведую щ и й
п роизводством

- - 2 2 2 2 - нет нет нет нет нет нет

171А-93-1044, 
17.2A-95-I044

П ов ар(-брнгадир
кухни)

- ' - - * 3.1 2 2 3.1 д а нет нет нет нет нет

18.1А -9 5 -1 0 4 4 ,  
18.2 А -9 5 -1044, 
I8 .3 A -9 5 -1 0 4 4

П овар (по  
приготовл ению  

хол од н ы х бл ю д )

- 3.1 3,1 да нет нет нет нет нет

19-95 -1 0 4 4 П овар (по  
приготовл ению  
колодны х б л ю д )

2 ' " ' ' 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

2 0 1  А - 9 5 - 1044, 
2 0 .2 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
20.3  А - 9 5 - 1044, 
2 0 .4 A -9 5 -I0 4 4

П овар (по  
п риготовлен и ю  
первы х бл ю д )

3 1 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

21.1 А -9 5  -1 0 4 4 ,
2 1 .2  А -9 5 -1044,
21 .3  А -9 5 -1044,
21 .4  А - 9 5 - 1044,
2 1 .5  А -9 5 -1 0 4 4

П ов ар  (но  
при готовлен  ию  
вторы х бл ю д )

3 1 3.1 3.1 да нет нет нет нет

22.1 А - 9 5 - 1044,
2 2 .2  А -9 5 -1 0 4 4 ,  
22 3 А -9 5 -1044, 
2 2 .4  А -9 5 -1 0 4 4

П овар (н о  
приготовл ению  

гарниров)

3.1 3,1 3.1 да нет нет нет

23.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,
2 3 .2  А -9 5  1044, 
2 3 .3 A -9 5 -I0 4 4

П овар (по  
приготовлению  

мясны х  
полуф абрикатов)

3.1 3.1 да нет нет

2 4 -9 5 -1 0 4 4 П овар (п о  обвалке  
м яса)

- - - - 3.1 3.1 да нет ист нет нет нет

25,1 А - 9 5 - 1044. 
2 5 .2 А -9 5 -1 0 4 4

П ов ар  (по  
изготовлению  

п олуф абрикатов и 
готовой кули на рной  

продукции)

2 3.1 3.1 нет нет нет нет

26 .1  А - 9 5 - 1044,
2 6 .2  А -9 5 -1 0 4 4 ,  
2 й ’?А 9S S044

! А (!) 1 > 
•'> ' * НМ*

Ш Й Й Ш

П овар (н а  раздаче)

к  -4, : й ;■ i t t * е- « t u
9 10 1 i 12

t
) 14

3.5

15
1 Й 1 М

i6

3.1

p v 18

да  

1 '>

нет

1 ~

нет

S

нет

■ '

4

нет

к -  ..... 1.
:.а

■ p S

|  нег

I -- 

27.1 А - 9 5 - 1044,1 П овар (на раздаче) 
2 7 .2 A -9 5 - I 0 1 4 1 1......,■... ------------- ~1

3.1

•s 1 I t д а |  нет нет

нет

не 1
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Г
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ч Д
27 .1  А -9 5 -1 0 4 4 ,  
2 7 .2  A -9 5 -1 0 4 4

П овар (на р а и а ч е ) 2 2 3.1 } 1 да нет нет нет мет нет

28.1 A -9 5 -1 0 4 4 ,  
2 8 .2 A -9 5  -1044

1 !овар (к ухн и  малого  
зала ресторана)

3.1 3.1 ’ 3.1 18 нет нет нет нет кет

2 9 -9 5 -1 0 4 4 С тарш ий контролер- 
кассир

- 2 2 2 2 нет нет нет нет кет нет

3 0 -9 5 -1 0 4 4 Контролер- кассир 
(больш ой зал)

2 2 2 нет нет нет нет нет нет

31-95 -Ю 44 К онтролер- кассир 
(диетический  чал)

- 2 2 2 2 нет нет нет нет НСТ нет

3 2 -9 5 -1 0 4 4 К онтролер- кассир  
(ресторан) 2

2 2 2 нет нет нет нет нет нет

33.1 A -9 5 -1 0 4 4 ,
3 3 .2  A - 9 5 - 1044, 
З З .З Л -9 5 -1 0 4 4

fp V T 'i И К 3.1 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех JV» 95, участок: Группа произволетва «  торговли, кондитерский цех

3 4 -9 5 -1 0 4 4 М астер 2 2 2 2 нет нет нет нет нет нет

35.1 Д - 9 5 - 1044. 
3 5 .2 A -9 5 -I0 4 4 .  
3 5 .3 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
35.4  Д -9 5 -1044. 
3 5 .5 А -9 5 -1 0 4 4

К ондитер (зы п еч н ого  
о  г дел ен  ия) (дневная  

см ена)

2 ЗЛ 3.1 3.1 да нет нет нет нет

36.1 А -9 5 -1 0 4 4 , 
3 6 .2 А -9 5 -1044, 
3 6 .3  А -9 5 -1 0 4 4 . 
36.4A -95-1Q 44 , 
36 .5  А -9 5 -1 0 4 4

К ондитер  (вы печного  
о тд ел ен и я)(д н евн ая  

см ена)

■> 3.1 3.1 3.1 да нет нет кет нет нет

37.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
3 7 .2 А -9 5 -104-t. 
37 .3  А -9 5 -1 0 4 4 ,
3 7 .4 А -9 5 -104*1 
3 7 .5  А -9 5 -1 0 4 4

К ондитер (вы печного  
о тд ел ен и я)(д н евн ая  

см ена)

3.1 3.1 3.1 да нет нет нет нет

38.1 А -9 5 -1 0 4 4  
3 8 .2 А -9 5 -1 0 4 4  
3 8 .3 A -9 5 -I0 4 4

К ондитер (вы печного  
отд ел ен и я )(н оч н ая  

см ена)

? 3.1 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

39.1 А -9 5 -1 0 4 4  
3 9 .2 A -9 5 -I0 4 4  
39 .3  А -9 5 -1 0 4 4

К ондитер (крем ового  
отделения)

3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех К ч  95, участок: Грунна производства и торговли, столовая ”Релаксм
4 0 -9 5 -1 0 4 4 З аведую щ ий

производством
3.! 2 2 3 1 да нет нет нет нет нет

41.1 А -9 5 -1 0 4 4
4 1 .2  А -95 -1 0 4 4

Повар 3.1 3.1 3 1 да нет нет нет нет нет

4 2 -9 5 -1 0 4 4 К онтролер- кассир 2 2 2 нет нет нет нет нет нет



1 3 4 5 6 7 8 9 10 1 1 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

4 3 -9 5 -1 0 4 4 М ойщ ик посулы - 2 - 3.1 2 3.1 3.1 д а  | нет нет нет нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех №  95, участок: Г руина производства и торговли, столовая-до* оговочная
4 4 -9 5 -1 0 4 4 Заведую щ ий

п роизводством
- - 3.1 2 2 3,1 да нет нет нет нет нет

45.1 Д -9 5 -1044, 
4 5 .2 A -9 5 -I0 4 4

П овар - 3.1 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

4 6 -9 5 -1 0 4 4 К онтролер-кассир - - - - 2 2 2 2 нет нет нет нет нет нет

4 7 -9 5 -1 0 4 4 М ойщ ик посуды 2 - - 3.1 2 3.1 - 3.1 • д а нет нет- нег нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех №  95, участок: Группа производства и торговли, закусочная "Хлебосол”
4 8 -9 5 -1 0 4 4 З авед ую щ и й

п роизводством
- - 3.1 2 2 3.1 д а нет нет нет нет нет

4 9 -9 5 -1 0 4 4 П овар - 2 - - - 3.1 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

5 0 -9 5 -1 0 4 4 К онтролер- кассир - - - * 2 2 2 - нет нет нет нег нет нет

5 1 -9 5 -1 0 4 4 М ойщ ик посуды 2 - - 3.1 2 3.1 - 3.1 да нет нет нет нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного низания, цех №  95, участок: Группа производства и торговли, магазин ’’Кулинария”
52*95-1044 З авед ую щ и й

м агазином
2 2 2 2 нет нет нет нет нет нет

53.1 А -9 5 -1 0 4 4 .
53 .2  А -9 5 -1 0 4 4 ,
5 3 .3  А -9 5 -1 0 4 4 ,
53 .4  А -9 5 -1 0 4 4 ,

S A -9 5 -I0 4 4

К онтролер- кассир 2 нет нет нет нет нег

54.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,
54 .2  А -9 5 -1 0 4 4 ,  
54  3 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
5 4 .4  А -9 5 -1 0 4 4

П р од авец
продовольственны х

товаров

нег нет нет нет нет нет

Структурное подразделение: Цех общественного питания, цех №  95, участок: Группа пронзводсгва и торговли, административно-торг овая и вспомогательная
группа

55.1 А -9 5 -1 0 4 4 .  
5 5 .2 A -9 5 -I0 4 4

А дм инистратор 2 2 о 2 нет нет нет нет нет

5 6 -9 5 -1 0 4 4 М аш инист  
посудом оечн ы х  
м аш ин (2  этаж)

3.1 - 2 3.1 да нет нет нет нет нет

5 7 -9 5 -1 0 4 4 М аш инист  
посудом оечн ы х  
маш ин (3  этаж )

3 1

’

3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

58,1 А -9 5 -1 0 4 4 .  
5 8 С А -9 5 Т 0 4 4 ,  
чн i Л ‘>*>-1014 
н  ! 044  

i : <4 т  НИ  * 
i Л

М ойш ик посуды  
(сериичиой)

* w - мм ' : ' -.-'I . *

2

- V . -  *-

16

3,1

■ъу.4»  

I 17 18

да  

! |Ч '

нет

-- 'А'

|

нет

= • .=££•“ -■ *

нет 

■ > - -
1
J------------

нет

-i
24

1--------------
59.1 Л -9 5 -104-

7

М ойш ик посуды  
(екж ж т вбЛ

+ J 4 - L

Г  1 ■

5 6 ? i •> 3.1 [ .

I "

|  н а i нет i нет 

1 1
I " и  
1
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f 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 ! 12 j 13 14 ! В ' 16 I 7 IS I') _*<» 21 '"" 'и

59.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,
59 .2  А - 9 5 - 104-4, 
5 9 , З А -9 5 -1 0 4 4 , 
5 9 .4 A -9 5 -I0 4 4

М ойщ ик посуды  
(сер в изной )

3 1 ~ 3.1 na вег нет нет нет нет

6 0 -9 5 -1 0 4 4 М о й т и к  посуды  
(серв изной )

.2 • 2 3 1 3.1 да нет нет нег нег нет

61.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,
6 1 .2  А -9 5 -1044

М о й т и к  посуды  
(к ухон н ой)

-у 3.1 3.1 да нет нет нет нет нет

62.1 А -9 5  1044, 
6 2 .2 A -9 5 -I0 4 4 .  
62  3 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
62 4  А -9 5  - 1044

У борщ ик  
производственны х и 

служ ебны х  
помещ ений

3.1 3 1 да нет нет нег нет

63.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,
63 .2  А -9 5 -1 0 4 4 .
63 .3  А -9 5 -1044, 
6 3 .4 Л -9 5 -1 0 4 4 , 
6 3 .5  А - 9 5 - 1044

Уборщ ик  
производственны х и 

служ ебны х  
помеш ен ий

3.1 3.1 ;1П нет нет нет нет нет

6-1-95-1044 Кастелянш а о нет нет нет нет нет нет

6 5 -9 5 -1 0 4 4 М аш инист по стирке 
и ремонту  

спецодеж ды

-

'
' 2 2 HCI нет нет нет нет нет

6 6 -9 5 -1 0 4 4 Гардеробщ ик 2 2 нег нет HIM нет нет нет

67.1 А -9 5 -1 0 4 4 ,  
6 7 .2 A -9 5 -I0 4 4

О фициант - 2 - 2 нет нет нет нет нет нет

6 8 -9 5 -1 0 4 4 4 Лифтер 2 2 - 2 2 2 нет нет нег нет нет нег

6 9 -9 5 -1 0 4 4 У борщ ик территорий - 2 2 нет нег нет « « нет нет

Председатель комиссии но проведению специальной оценки условий труда 
начальник цеха Д у д и т  Д. Б.

(ДОЛЖНОСТЬ) (подсоб

Члены комиссии по проведению специальной оценки условий труда:

 Б ш

(Ф.И.О.)

заместитель начальника цеха 
(должность) 

экономист

КорчемкинаЛ. В.
(подЬись/vЛ А

?>■>
(должноегь)

председатель комиссии по охране труда
(должносгь)

председатель цехового комитета

' f  подпись),

(Ф.И.О.) 

Борисова Т. Н.

К1 /у. / С(£

/й  / г  ю ( е
(дата)

0̂ / (Ф И О  1 

Коврова Л. М.
(Ф.И.О.) 

Кондюрина Л. С

(Я. (г  ?с-/ё
(да  га)

/ £  1? -го /6
(дата)

(должность) (Ф.И.О.)



механик Бажин В. Н. /4 !2< Ш£
(ДОЯЖИОСГЬ) Г Т (Ф.И.О.) (дата)

инженер no охране труда отдела 15 Шяф' Гайнуллина Л. Р. (9 / ?  10 /С
(должность) /  (подпись) (Ф.И.О.) (дата)

Э к с п е р т  (~ы ) организации, п р о в о д и в ш е й  с п е ц и а л ь н у ю  о ц е н к у  у с л о в и й  
труда:

Ведущий инженер ООО НПГТ "МЕДБИОТЕХ" C~ ^ fr j Дудина Т . С.
i € ,  i  Я ■ Ь0(С?

(должность) (подписи} (Ф.И.О.) (дата)

ш и ш ш и
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вы п олнен ии

1 2 3 4 5 6
Рабочее место №17-95-1044 

Повар(-бригадир кухни) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

производство

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара-бригадира кухни 

(усовершенствовать систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда v:l $Фг/7 -

Рабочее место №20-95-1044 
Повар (по приготовлению первых 

блюд)
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех №  95, 
группа производства и торговли, 

производство

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

q . & C ty?z/7- {со

Рабочее место №21-95-1044 
Повар (по приготовлению вторых 

блюд)
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

производство

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда is  01. № П ц . $rt7rr-ft&

Рабочее место №22-95-1044 
Повар (по приготовлению гарниров) 

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 95, 

группа производства и торговли, 
производство

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда Ц с? ШгГГ №

Рабочее место №25-95-1044 
Повар (по изготовлению 

полуфабрикатов и готовой кулинарной 
продукции)

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 95, 

группа производства и торговли, 
производство

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

/У. C?A0f1



Р абочее м есто № 2 8 -9 5 -1 0 4 4  
Повар (кухни малого зала ресторана) 

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 95, 

группа производства и торговли, 
производство

П ровести мероприятия, направленны е на улучш ени е условий  тр уда  по 
микроклимату на рабочем  м есте повара (усоверш енствовать систем у  

вытяжной вентиляции)

У л у ч ш е н и е  
условий  труда

Рабочее место №35-95-1044 
Кондитер (выпечного отделения) 

(дневная смена) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

кондитерский цех

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте кондитера (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

А С

Рабочее место №36-95-1044 
Кондитер (выпечного отделения) 

(дневная смена) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

кондитерский цех

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте кондитера (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда /д  л ?  A c v  4 , j  с

Рабочее место №37-95-1044 
Кондитер (выпечного отделения) 

(дневная смена) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех №  95, 
группа производства и торговли, 

кондитерский цех

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте кондитера (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

■ У 9 . 0 Г . Ш . o l  & / 7 - Р О

Рабочее место №38-95-1044 
Кондитер (выпечного отделения) 

(ночная смена) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех №  95, 
группа производства и торговли, 

кондитерский цех

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте кондитера (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

K . j t e

Рабочее место №40-95-1044 
Заведующий производством 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 
95, группа производства и торговли, 

столовая "Релакс"

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте заведующего производством 

(усовершенствовать систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда



1

Рабочее м есто № 4 1 -9 5 -1 0 4 4  
Повар

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 

95, группа производства и торговли, 
столовая "Релакс"

2

^1ровести мероприятия, направленные на улучш ени е усл ови й  труда  по 
микроклимату на рабочем  м есте повара (усоверш енствовать систем у  

вытяжной вентиляции)

3
У лучш ение  

условий  труда

4 s

%  -

Рабочее место №43-95-1044 
Мойщик посуды 

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 
95, группа производства и торговли, 

столовая "Релакс"

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте мойщика посуды (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

Ш т / 7  -  №

Рабочее место №44-95-1044 
Заведующий производством 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 
95, группа производства и торговли, 

столовая-доготовоч ная

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте заведующего производством 

(усовершенствовать систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

Рабочее место №45-95-1044 
Повар

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 95, 

группа производства и торговли, 
столовая-доготовочная

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

/ s .  o z  t e G *
*

f y t z / r - t f 'O

Рабочее место №47-95-1044 
Мойщик посуды 

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 95, 

группа производства и торговли, 
столовая-доготовочная

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте мойщика посуды (усовершенствовать 

систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

Рабочее место №48-95-1044 
Заведующий производством 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

закусочная "Хлебосол”

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте заведующего производством 

(усовершенствовать систему вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

1 9 .  C f .  З . Щ я
*

Рабочее место №49-95-1044 
Повар

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 

95, группа производства и торговли, 
закусочная "Хлебосол"

Провести мероприятия, направленные на улучшение условий труда по 
микроклимату на рабочем месте повара (усовершенствовать систему 

вытяжной вентиляции)

Улучшение 
условий труда

M M & f f 4 .



Рабочее м есто № 51 -9 5 -1 0 4 4  
Мойщик посуды 

Структурное подразделение 
Цех общественного питания, цех № 

95, группа производства и торговли, 
закусочная "Хлебосол"

П ровести  мероприятия, направленны е на улучш ение условий  тр уда  по 
микроклимату на рабочем  м есте м ойщ ика посуды  (усоверш енствовать  

си стем у вытяжной вентиляции)

У лучш ение  
условий  тр уда

j f c z S 7  - /* &

Рабочее место №56-95-1044 
Машинист посудомоечных машин (2 

этаж)
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 95, 
группа производства и торговли, 

административно-торговая и 
вспомогательная группа

В связи с превышением ПДУ по шуму рекомендуется выдавать 
средства защиты органов слуха

Улучшение 
условий труда

Т . S 3  
2 ! Г

Рабочее место №57-95-1044 
Машинист посудомоечных машин 

(3 этаж)
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех №  95, 
группа производства и торговли, 

административно-торговая и 
вспомогательная группа

В связи с превышением ПДУ по шуму рекомендуется выдавать 
средства защиты органов слуха

Улучшение 
условий труда

/ 3

Рабочее место №58-95-1044 
Мойщик посуды (сервизной) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех № 
95, группа производства и торговли, 

административно-торговая и 
вспомогательная группа

В связи с превышением ПДУ по шуму рекомендуется выдавать 
средства защиты органов слуха

Улучшение 
условий труда П . 0 3 .SU> Я

Рабочее место №59-95-1044 
Мойщик посуды (сервизной) 
Структурное подразделение 

Цех общественного питания, цех №  95, 
группа производства и торговли, 

административно-торговая и 
вспомогательная группа

В связи с превышением ПДУ по шуму рекомендуется выдавать 
средства защиты органов слуха

Улучшение 
условий труда / 3

/ д г

& г ?

Д ата составления:

П редседатель ком иссии по проведению  специальной оценки условий трудг)

начальник цеха ДудинаЛ. Б.

(должность) (подписи (Ф.И.О.) (дата)



Члены комиссии по проведению специальной оценки условий

зам еститель начальника цеха

(долж ность)

председатель комиссии по охране труда

(долж ность)

председатель цехового комитета

(долж ность)

механик

(долж ность)

инженер по охране труда отдела 15

(подпись)?

(долж ность)

Эксперт (-ы) организации, проводившей специальную оценку условий труда: 
Ведущий инженер ООО НПП "МЕДБИОТЕХ" О х /

(подпись)(долж ность)

К о р ч е м к и н а Л . В .

(Ф.И.О.)

Борисова Т. Н.

/ g r .
(дата)

(Ф.И.О.) (дата)

Коврова Л. М.

(Ф.И.О.) (дата)

Кондюрина Л. С.

(Ф.И.О.) (дата)

Бажин В. Н.

(Ф.И.О.) (дата)

Гайнуллина Л. Р.

(Ф.И.О.) (дата)

ДудинаТ. С.
м . 1 2 . г о / 6 -

(Ф.И.О.) (дата)


